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Kalte Vorspeisen

Gebratener Ziegenkase auf einem pikanten Erdbeersalat CHF 14.50
Spargelmousse im Randencanneloni auf einem Barlauchpesto serviert CHF 21.50
mit grillierter Jakobsmuschel und Riesencrevette

Frihlingskarottenmousse mit einer Mango-Kresse-Espuma CHF 13.50
und einem Salatbouquet

Fruchtiger Frihlingssalat mit einem hausgeraucherten CHF 18.50
Wachtelbriistchen an Haselnuss-Kalamansidressing

Suppen

Spargelcremesuppe mit frischem Kerbel CHF 7.50
Spargelessenz mit Parmaschinken und einem Kerbelsorbet CHF 10.50
Barlauchschaumslippchen CHF 14.50
Leichte Morchelrahmsauce CHF 10.50
Warme Vorspeisen

Spargel-Morchelragout mit einem pochierten Wachtelei CHF 17.50

Gebackene Spargeln mit Parmaschinken und Triffelbrie
auf einem Friuhlings-Krautersalat

Hausgemachte Barlauch-Ravioli auf einem
Frihlingszwiebel-Tomatengemiise

Hausgemachte Nudeln an einer Barlauchrahmsauce
mit einer Rauchlachsrose

Fische und Krustentiere

(als Hauptgang 26.50)

CHF

CHF

21.50

19.50

(als Hauptgang 26.50)

CHF

19.50

(als Hauptgang 26.50)

Blauseeforellenfilet in der Barlauchkruste auf einem Spargelrisotto

Gebratene Seeteufelmedaillons mit einer Oliventapenadekruste
auf einem Petit Chevrier-Risotto und knackigem Friihlingsgemise

CHF

CHF

CHF

44.—

45.—
26.—
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Gebratene Eglifilets mit frischen Morchel auf hausgemachten CHF 42.—
Spargel-Tagliatelle CHF 25.—
Seezungenrollchen mit Spargel und Muscheln im Peperoni- CHF 45.—
Safran-Sud mit griinem Bambusreis CHF 29.—
Fleischgerichte

Saure Kalbsleber mit Walliser Aprikosen und Rosti CHF 39.50
Duett vom Lammrack und der Maispoularde auf einem Triiffeljus CHF 36.—
mit einem Kartoffel-Eisbergstampf und knackigem Frihlingsgemise

Gebratenes Lammfilet an einer Morchelsauce auf frischem Blattspinat CHF 32.—
und Barlauchkartoffeln

Schweinsfilet-Mignon mit Orangensauce auf griinen Spargel CHF 36.—
mit schwarzen Reiskroketten

Gefulltes Kalbsschnitzel mit Brie de meaux, Parmaschinken CHF 38.—
und griinen Spargeln in einer Semmelbréselpanade mit neuen

Bratkartoffeln und knackigem Friihlingsgemiise

Gefliigel

Gebratene Maispoulardenbrust auf einem CHF 35.50
Artischocken-Tomatengemdse serviert mit einem Rucolarisotto

Poelierte Maispoulardenbrust auf frischen Tagliatelle an einer CHF 32.—
Barlauchsauce mit knackigem Friihlingsgemise

Gebratene Poulardenbrust an einer Morchelrahmsauce mit CHF 39.—
Butternudeln und Friflingsgemise

Gebratenes Entenbristchen auf griinen Spargeln an einer CHF 42.50
Orangenbuttersauce mit neuen Bratkartoffeln

Perlhuhnbriistchen mit einer Barlauchfiillung an einer Marsalasauce CHF 39.—

mit Kartoffelgnocchi und Friihlingsgemise
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Beilagen zu den Hauptgerichten
(zur Auswahl, in den Preisen der Hauptgerichte inbegriffen)

— kleine Bratkartoffeln mit Rosmarin
— Kartoffelgratin

— Rostikroketten

— Butter-Rosti

— Dauphine-Kartoffeln
— Kartoffelgnocchi

— Butterspatzli

— Polenta

— Mascarponerisotto
— Salzkartoffeln

— Butternudeln

— Trockenreis

— Venerereis

— Hausgemachte Spargel-Tagliatelle

Friihlingsmeniis

MENU 1 CHF

Gerduchertes Felchenfilet mit Barlauchschaum und einem Salatbouquet

%k %k %k %k

Ganseblimchensuppe mit Brotcroutons

% %k %k %k

Kalbssteak mit frischen Maimorcheln hausgemachte Nudeln mit Spargeln

% %k %k %k

Rhabarbersorbet mit frischem Erdbeeren und Prosecco

76.50
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MENU 2 CHF

Ziegenkasepraline auf Pumpernickel mit Rhabarberchutney

kK sk k

Spargelsalat an einer Alpenkrautervinaigrette mit Spargelschaum
und Serrano-Schinken-Chips

kK sk k

Hausgerduchertes Lammfilet auf einem pikanten
Chipolotten-Beluglinsenkompott

%k kk k

Zanderfilet im Brotmantel auf einer Senf-Dillsauce

serviert mit Kartoffeldiamanten

%k %k ok %k

Mediterranes Rindsfilet an einem Barlauchjus
Kartoffel-Morchelkroketten
Knackiges Friihlingsgemiise

%k %k %k %k

99.50

Erdbeer-Chili-Sorbet mit einem lauwarmen Schokoladenpudding und Rhabarberkompott

Slissspeisen

Mandelpfannkuchen mit einem Rhabarberchutney gefillt CHF 13.50
mit einem Kerbelsorbet

Tonkabohnen-Schokoladenmousse im Eiercognacmantel mit einem CHF 15.50
Rhabarberchutney und griinen Spargelsorbet

Erdbeer-Chili-Sorbet mit einem lauwarmen Schokoladenpudding CHF 13.—
und Rhabarberkompott

Rhabarbersorbet mit frischem Erdbeeren und Prosecco CHF 12.50
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